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Minyak goreng IKAN DORANG SPECIAL diproses dari
bahan baku kelapa nyiur berkualitas tinggi. 

LEBIH HEMAT

GORENG

TETAP
PUTIH
BENING
HINGGA



Memberikan solusi atas kebutuhan 
minyak goreng kepada konsumen.

Meningkatkan kualitas produk 
melalui inovasi proses produksi 
dan teknologi.

Menumbuhkan kreativitas dan 
kompetensi karyawan untuk 
mencapai performa operasional 
yang maksimal.

Menciptakan tim sinergi yang
utuh dan menyeluruh guna 
meningkatkan pelayanan konsumen.

Menjadi
perusahaan
minyak goreng 
kelapa dan
kelapa sawit 
terdepan
di kelasnya.

VISI

MISI

PT IKAN DORANG adalah sebuah perusahaan 
bergerak di industri pengolahan minyak goreng 
nabati berbahan baku kelapa dan kelapa sawit. 
Produk minyak goreng kelapa memiliki merk 
dagang Ikan Dorang Spesial,
sedangkan minyak goreng kelapa sawit memiliki 
merk dagang Ikan Dorang Mas.

PROFIL
PERUSAHAAN

Pengolahan minyak goreng dimulai dari proses 
pemilihan bahan baku yang bermutu tinggi dari 
sumber alam. Bahan baku pilihan tersebut 
diolah melalui tahapan multi-proses yakni 
Degumming, Bleaching, Deodorizing, dan 
Fractionation yang dikhususkan untuk 
pemurnian minyak goreng kelapa sawit lebih 
lanjut. Didukung dengan proses teknologi 
modern dan parah ahli dibidangnya, kami 
senantiasa menghasilkan minyak goreng kelapa 
dan kelapa sawit yang berkualitas,
sehat dan lezat untuk kepuasan konsumen.

MINYAK GORENG
KELAPA NYIUR UNTUK
KESEHATAN ANDA
DAN KELUARGA

Mengapa?
Menggunakan Minyak Goreng Kelapa untuk 
konsumsi sehari-hari merupakan pilihan yang 
tepat. Minyak Goreng Kelapa merupakan minyak 
yang sangat baik untuk kesehatan.

Lemak jenuh dari minyak kelapa terdiri dari asam 
lemak jenuh rantai sedang (Medium Chain Fatty 
Acids) yang dapat langsung dicerna dan BUKAN 
disimpan dalam bentuk lemak ataupun kolesterol 
jahat dalam tubuh. Berbeda dengan minyak lain 
yang membutuhkan proses pencernaan panjang 
sehingga menyebabkan penimbunan lemak 
dalam tubuh.

Seperti yang tersedia secara alami dalam ASI, 
Asam Laurat berfungsi sebagai anti-mikrobial yang 
kuat melawan bakteri dan virus, serta mendukung 
sistem kekebalan tubuh.
Selain itu, Asam Laurat juga dapat meningkatkan 
kolesterol baik (HDL) dalam darah.

Minyak Goreng Kelapa dengan mudah 
dicerna oleh tubuh sehingga menghasilkan 
energi, serta memberi asupan nutrisi untuk 
aktivitas Anda dan keluarga sehari-hari.

Minyak goreng kelapa tidak 
berpengaruh terhadap 
kolesterol darah,
tidak menyebabkan penyakit 
jantung dan obesitas

Satu-satunya minyak
yang mengandung 
asam laurat

Sumber Energi dan
Nutrisi yang Baik 
untuk Tubuh

#SehatItuIndah



WARNA PUTIH BENING =
HEMAT DAN AMAN BAGI KESEHATAN
Warna Minyak Goreng IKAN DORANG SPESIAL 
yang putih bening, lebih tahan untuk 
menggoreng berulang-ulang, tidak mudah rusak 
sehingga aman bagi kesehatan.

JERNIH DAN TIDAK BERBUSA
Minyak Goreng IKAN DORANG SPESIAL diproses 
dengan sistem pemurnian berulang kali sehingga 
menghasilkan minyak goreng yang jernih. 
Disarankan agar tidak mencampur minyak 
goreng kelapa dengan minyak goreng lain agar 
tidak menimbulkan busa pada saat pemakaian.

HASIL GORENGAN
LEBIH GARING DAN RENYAH
Minyak Goreng IKAN DORANG SPESIAL tidak 
meresap dalam masakan sehingga hasil 
gorengan lebih renyah dan garing.

LEBIH CEPAT PANAS
Untuk menggoreng relatif lebih cepat panas, 
sehingga hemat waktu dan bahan bakar.

Minyak goreng IKAN DORANG SPESIAL diproses dari 
bahan baku kelapa nyiur berkualitas tinggi. Warna 
minyak goreng putih bening, jernih dan tidak cepat 
menghitam, sangat cocok untuk segala kebutuhan 
masak-memasak.

Komposisi :
Minyak Kelapa Nyiur
Kegunaan :
Memasak, deep-frying (menggoreng kering), menumis

KEUNGGULAN MINYAK GORENG
IKAN DORANG SPESIAL
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950ML
STANDING POUCH

1,9L 
STANDING POUCH

220ML
CUP

450ML
PACK

 620ML
BOTTLE

1L
BOTTLE

2L
BOTTLE

17L
BIB

5L
JERRY CAN

18L
JERRY CAN

IKAN DORANG
SPECIAL

950ML
STANDING POUCH

1,9L 
STANDING POUCH

220ML
CUP

450ML
PACK

 620ML
BOTTLE

1L
BOTTLE

2L
BOTTLE

5L
JERRY CAN

KEUNGGULAN MINYAK GORENG
IKAN DORANG MAS

WARNA JERNIH
Warna Minyak Goreng IKAN DORANG MAS yang 
jernih diproses dengan kemurnian dan 
penyaringan berulang kali sehingga 
menghasilkan minyak goreng kelapa sawit 
berkualitas tinggi.

COCOK UNTUK MENGGORENG
DAN MASAK-MEMASAK
Suhu yang tepat bisa mempengaruhi hasil 
gorengan. Minyak goreng Ikan Dorang mas 
mempunyai suhu yang tetap stabil saat 
dipanaskan, sehingga masakan apapun akan 
matang luar dan dalam.

RENYAH & STABIL
Sangat mudah untuk dipanaskan namun tetap 
stabil di suhu yang tepat, menjadikan minyak 
goreng IKAN DORANG MAS menghasilkan 
gorengan yang renyah dan tidak cepat gosong.

Minyak goreng IKAN DORANG MAS terbuat dari bibit 
biji kelapa sawit pilihan “Tenera” diproses dengan 3x 
pemurnian dan 2x penyaringan yang membuatnya 
menjadi bening & berkualitas.

Komposisi :
Minyak Kelapa Sawit, Anti Oksidan BHT
Kegunaan :
Memasak, deep-frying (menggoreng kering), menumis
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IKAN DORANG
MAS

18L
JERRY CAN

17L
BIB



IKAN TUNA PRODUCT

Komposisi :
Minyak Kelapa Sawit

Keunggulan :
Hasil gorengan lebih kering dan tidak berminyak
Stabil dan tahan untuk menggoreng pada suhu tinggi
Tidak mengandung Trans-Fat

IKAN TUNA
DEEP FRYING FAT 15KG

Keunggulan :
Tekstur lembut menghasilkan olesan (spread) roti yang halus
Warna kuning alami margarin
Aroma margarine yang khas
Melting point tinggi sehingga tidak mudah terjadi oiling out
Tidak mengandung Trans-fat

Komposisi :
Minyak Nabati, Air, Garam, Pengemulsi Nabati, Perisa 
Identik Alami, Pewarna (Anato CI 75120, Kurkumin CI 
75300), Pengatur Kesamaan, Antioksidan TBHQ

IKAN TUNA
MARGARINE 15KG

Komposisi :
Minyak Kelapa Sawit, Pengemuisi Nabati, dan Anti Oksidan BHT

Keunggulan :
Produk roti, kue, biskuit dengan daya kembang tinggi
Karakteristik krim (creaming) yang optimal
Trans-fat Free

IKAN TUNA
BAKER’S FAT 15KG

IKAN DORANG
VIRGIN COCONUT
OIL (VCO)

250ML
BOTTLE

500ML
BOTTLE

Terbuat dari 100% minyak kelapa  murni & 100% produk 
Indonesia, Virgin Coconut Oil Ikan Dorang kini telah hadir 
untuk Anda.

Komposisi :
100% Minyak Kelapa
Kegunaan :
Konsumsi Langsung, Pengganti Minyak atau Mentega, 
Pelembab Kulit, Rambut, dan Kulit Kepala
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MENGGUNAKAN PROSES EKSTRAKSI
PURIFICATION CENTRIFUGAL

VCO IKAN DORANG dikemas dalam botol kaca 
yang tebal dan elegan. Sehingga kualitasnya 
terjaga, sekaligus memberi daya tarik visual 
yang mewah.

MELALUI PROSES COLD PRESSED
Tanpa adanya proses pemanasan ataupun 
penambahan bahan campuran lain, kandungan 
nutrisi dalam minyak kelapa murni Ikan Dorang ini 
dapat terjaga dengan sempurna. 

Hanya dengan 1 unsur bahan baku, buah kelapa 
segar pilihan alhasil panen diterima oleh kami 
dalam hitungan hari dari pemetikan dan di 
proses tidak lebih dari 3 jam untuk menjaga 
kesegaran & kualitasnya. 

BAHAN BAKU ALAMI

KEMASAN AMAN & PREMIUM

Minyak yang dihasilkan berkualitas tinggi:
 Kadar air yang rendah

Kandungan asam lemak bebas
(FFA) yang rendah
Kekentalan yang rendah (encer)
Kejernihan menyerupai air
Shelf life yang panjang

PURIT Y FROM NATURE
IN EVERY DROP

KEUNGGULAN
IKAN DORANG VCO

MINYAK KELAPA MURNI

150ML (10X15ML)
STICKS

300ML
JAR

20,9L
JERRY CAN

Komposisi :
Minyak Kelapa Sawit

Keunggulan :
Hasil gorengan lebih kering dan tidak berminyak
Minyak lebih cepat panas
Tidak mengandung Trans-Fat
Kemasan praktis dan mudah disimpan

PROCHEF
MINYAK GORENG 18KG

NEW PRODUCT


